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Bienvenue chez L’atelier du Samoussa ! 
 

Notre food truck vous propose de délic ieux triangles fourrés à la v iande, au poulet, au fromage ou au 
poisson au plus proche de votre lieu de travail, et de vos hab itat ions  ! 

Notre gamme d iverse et variée, vous  permettra de découvrir ou de  redécouvrir les Samoussas et pas que 
çà! 

Des bouchées et plats sénégalais vous seront proposés en plus chaque semaine.  
 

Dans notre atelier pour les gourmands, goût et qualité des produ its sont les  maîtres mots. 
 

Qualité des produ its car la v iande hachée de nos spécialités est  une v iande bov ine Française.  
Le poulet quant à  lu i est un poulet  Français nourrit aux grains.  

Enf in et surtout, les produ its sont préparés à bases d 'al iments frais, et en collaborat ion le plus possible 
avec des commerces locaux priv ilégiant «  le circu it court  ». 

 
Pour un prix déf iant toute  concurrence, vous vous retrouverez avec un repas de qualité et  nourrissant.  

 
Découvrez notre carte sans attendre  ! 

 
Gustat ivement  vôtre, 

 
Le chef 



Nos Menus :  
Menu 1 :  
6 samoussas ou bouchées+ 1 
accompagnement+ 1 boisson= 9,50 euros.  
Menu 2 :  
8 samoussas ou bouchées + 1 
accompagnement+ 1 boisson= 10,50€ .  
Menu 3 :  
10 samoussas ou bouchées + 1 
accompagnement+ 1 boisson= 11 ,50€ .  
 
+1 euros pour le cookie,  
+ 2 euros pour les fruits frais et dessert 
lacté du jour.  
 
Samoussas proposés:  
-  Le Bœuf Rouge  :  feuille croustillante, 
viande haché de bœuf, oignon, tomate, 
épices douces.  
-  Le Bœuf Jaune  :  feuille croustillante, 
viande haché oignon ,  cumin, épices.  
-  Le Poulet  :  feuille croustillante, poulet en 
morceau, oignon, curry,  épices.  
-  La Crevette :  feuille croustillante, crevette 
en morceaux, ail ,  oignon, sel,  poivre.  
- Le Chèvre :  feuille croustillante , chèvre ,  
courgettes, tomate séchée, pesto, sel,  
poivre.  
-  La Pomme de terre :  feuille croustillante, 
écrasé de pomme de terre, curcuma, 
paprika, curry ,  fromage fondu, sel,  poivre. 

Prix samoussas ou bouchées hors menu :    
1  euros pièce 
 
Prix accompagnements:   
Salade (fait maison)  :  2,00€ .  
Frites (fait maison)  :  3,00€ .  
Coleslaw (fait maison) :  2,00€ .  
Soupe (  fait maison ):  2,50€  
 
Prix des boissons :  
1 ,50€  soft .  
 
Prix des desserts  :  
1 .Rachel cake :3,5€  cheese-cake artisanal,  
avec Philadelphia, purée de framboises 
fraîches,  pâte spéculoos et topping chocolat blanc.  
2.Cookies (fait maison)  :1 ,50€  avec morceaux de 
praliné et de chocolat noir.  
3, Fruits Frais : 2,50€  
 
Prix plat du jour: Nous consulter,  
 
Suivez-nous sur Facebook et Instagram pour 
retrouver notre actualité:  L’atelier du samoussa,  
 
Pensez-y: Vous pouvez réserver notre camion-
restaurant pour vos évènements,  
 
Bonne dégustation!  
 
Contact:  latelierdusamoussa@gmail,com 
0644315608,  


